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VINHO VERDE - DOC BRANCO - ESCOLHA
70% Avesso + 30% Alvarinho

Vol. 11,5%
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Bom equilibrio entre a estrutura do Avesso e a elegancia
do Alvarinho. Cor citrina e brilhante. Aroma frutado, limpo e
floral intenso. Sabor persistente, estruturado, com evidéncia
na frescura. Acidez marcada, caracteristica desta sub-regido
dos Vinhos Verdes. Elevado potencial de envelhecimento.
Servir fresco.

Good balance between the structure of Avesso and the ele-
gance of Alvarinho. Bright citrine colour. Fruity clean aroma
and intense floral. Persistent moth, with evidence of fresh-
ness. Distinct acidity, so characteristic of this Vinho Verde
sub-region. High aging potential.

ACOMPANHAMENTO | PAIRING
Entradas, peixe e carnes brancas.

Starters, fish and white meat.

TEMPERATURA | TEMPERATURE
12-14°C

ENOLOGIA | WINEMAKER
Lidia Silva
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