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CABECA DE GAIO

RESERVA DOURO-DOC

50% Touriga Nacional + 20% Touriga Franca + 20%
Tinta Roriz + 10% Tinta Barroca

Vol. 14%

............................................................................

Vinho de cor vermelho rubi, com grande intensidade co-
rante. Aroma intenso, notas de amoras, bagas silvestres em
harmonia com notas de especiarias, resultantes do estagio
em barricas de carvalho durante 8 meses. Na boca é estrutu-
rado, com taninos firmes e suaves, final longo e prolongado.

Red ruby wine, with great colour intensity. Notes of red
fruits with intense aroma, well balanced with spicy hints.
In the mouth is structured, with smooth but firm tannins,
anticipating a long and persistent finish.

ACOMPANHAMENTO | PAIRING
Pratos de carne Mediterranicos, fumeiro tradicional.

Mediterranic meat dishes, traditional smoked meats.
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